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Der Rezeptwettbewerb

MEIN REZEPT:

Bitte Namen einfragen.

Beef Burger von der Feuertonne
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@ Biologisch @ Vegetarisch
O Regional @ Sudiandisch

z. B. Oliven, Ingwer, Melanzani,
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Safran, Zitrusfrichie

Rinderfaschiertes (Fleischhacker)
Speck (Fleischhacker)

Kdse nach Wahl

Salz

Pfeffer

Thymian (Garten)

Bitte auf Seite 2 ein F
Hoch- oder Querformcn

Rosmarin (Garten)
Majoran (Garten)

Tomaten (Garten) SCM\DIQYI%kQItS%Yad @ cinfach
Erdapfel (Garten) .
Burgerbuns (Backer) | (’ITH”6|
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Erdapfel schalen, in Scheiben schneiden, wiirzen und grlllen
Rinderfaschiertes mit Salz, Pfeffer und Krdutern vermengen und zu
Burgerlaibchen formen. Auf beiden Seiten grillen und auf der 2. Seiten
den Kdse darauflegen,um diesen schén zu schmelzen.

Speck und Burgerbuns grillen.

Die fertigen Burgerlaibchen mit dem Kidse darauf und dem Speck in die

angegrillten Burgerbuns einfiillen. Die Erdapfelscheiben dazu garnieren
- fertig.
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